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1. Caravinagre

Nueva 20 - Degustaciones: de 12:00 a 15:00 h. y 20:00 a 22:30 h.
Cerrado lunes.

. CarriTxerri

Alérgenos: soja, lacteos, apio y sulfitos

Vino recomendado: Ochoa Crianza Origen 2021

2. Mesén de la Tortilla
Navarreria 12 Bajo - Degustaciones de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a
22:30 h.
- Albéndigas de cordero y berenjena
Alérgenos: gluten, huevo y sulfitos
Vino recomendado: Vina Zorzal Crianza 2022

3. Mesoén Pirineo

Estafeta 41 - Degustaciones: lunes, martes, jueves y viernes de 12:00 a
15:30 h.y de 19:30 22:30 h. Sabado de 12:00 a 23:00 h. y domingos de
12:00 a 15:30 h. Cerrado domingo tarde y miércoles.

- Pochas con codorniz

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Albret El Balcon 2021

4. Bar La Granja

Estafeta 71 - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h. y de 20:00 a 22:30h.
- Recuerdos de la “ABUELA”

Alérgenos: gluten, huevos y lacteos

Vino recomendado: Vina Zorzal Crianza 2022

HEERN .
20>
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5. Cerveceria Txirrintxa

Estafeta 87 - Degustaciones: de 11:30 a 14:00 h.y de 18:30 a 22:00 h.
- Cazonzuela

Alérgenos: gluten, crustaceos, huevos, pescado y lacteos

Vino recomendado: Abbatia Blanco 2024

6. Bar Txoko

Plaza Castillo 20 - Degustaciones: de 12:00 a 15:00 h. y de 19:00 a
22:00h. El sabado la cazuelica se servira solo en barra.

- Cazuelica Ausarta

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Principe de Viana Crianza 2021

7. Café con Sal

Juan de Labrit 29 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 martes, miércoles
y domingo. De 12:00 a 14:00 h. y de 19:30 a 21:30 h. de jueves a sabado.
Cerrado lunes.

- Erase unas bonitas pochas

Alérgenos: pescado, sulfitos

Vino recomendado: Hoya de los lobos chardonnay 2024

8. Bar Monasterio

Espoz y Mina 11 - Degustaciones: de 11:00 a 15:00 h. y de 19:00 a 22:30 h.
Sabado de 11:00 a 23:00 h. Cerrado lunes.

. Jabata!!! 3 (previo aviso)

Alérgenos: gluten, huevos, soja, lacteos, frutos secos y sulfitos

Vino recomendado: Marco Real Pequenas Producciones

Garnacha 2021

- EEEEET ES

@
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9. La Tasca de Don José

Plaza del Castillo 12 - Degustaciones: de 12:00 a 22:30 h.
- Meloso de carrilleras con texturas de boniatos
Alérgenos: lacteos y sulfitos

Vino recomendado: Mimao Garnacha Tinta 2023

10. Bar Baviera
Plaza del Castillo 10 Bajo - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h. y de
19:30 a 22:00 h. Cerrado lunes.
- Lengua guisada
Alérgenos: gluten, huevos, cacahuetes, soja, lateos, frutos secos,
apio, mostaza, sesamo, sulfitos y altramuz

. Vino recomendado: Inurrieta Cuatrocientos 2022

11. New Gure Etxea

Pza. Castillo 8 - Degustaciones: de 12:00 a 14:30 h. y de 19:00 a 22:00 h.
- Manitas rellenas de rabo de toro

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Corazon de Malon 2024

12. Café Iruna

Plaza del Castillo 44 Bajo - Degustaciones: de 13:00 a 15:30 h.y de
19:30 a 22:30 h. Jueves, viernes y sabado hasta las 23:00 h.
Sabados mediodia de 12:00 a 14:00 h.

- Ciervo estofado con frutos de otorno

Alérgenos: gluten y sulfitos

Vino recomendado: Principe de Viana Crianza 2021

HEERN .
20>
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13. La Comedia

Comedias 13 - de 12:00 a 1430 h.y de 19:00 a 22:00 h.
Cerrado domingo tarde y lunes.

- Babalu desmechado

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Vega del Castillo Crianza 2022

14. Bar Ulzama

San Nicolas 12 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a 22:30 h.
- To'lo'sana

Alérgenos: pescado, soja, lacteos, mostaza y sulfitos

Vino recomendado: Principe de Viana Garnacha 2022

15. Casa Otano

San Nicolas 5 - Degustaciones: de 13:00 a 15:30 h. y de 20:00 a 23:00 h.
Cerrado domingo nochey lunes.

. Los callos del Otano &)

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Marco Real Crianza Coleccion Privada 2020

16. La Mandarra de la Ramos

San Nicolas 9 Bajo - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a 22:30 h.
- Bacalao Pilpirriero

Alérgenos: pescado

Vino recomendado: Piedemonte Blanc de Noir 2024

17. Baserriberri

San Nicolas 32 Bajo - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h y de 19:30 a 22:30 h.
- toKte los potros

Alérgenos: huevos y lacteos

Vino recomendado: Ozu by Otazu Premium Cuveée 2022

- EEEEET ES




§

Q /// 11_BARES_5_Alta.pdf 1 25/09/2025 14:35:47
N

18. Casa Paco

Lindachiquia 20 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 y de 19:00 a 21:00 h.
Cerrado domingo tarde y lunes.

- Callo paco fusion

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Marco Real Coleccion Privada 2020

19. Haziaberri

San Nicolas 72 - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h. y de 19:30 a 22:30 h.
- Zopacos de ajo

Alérgenos: guten, huevos y soja

Vino recomendado: Otazu Chardonnay 2024

20. Bar Ona
San Gregorio 22 - Degustaciones: de 13:00 a 15:00 h.y de 20:00 a
22:00 h. Cerrado domingo tarde y lunes.
- Manitas de cerdo en salsa de hongos ) (previo aviso)
Alérgenos: gluten, huevos, lacteos y sulfitos
Vino recomendado: Palacio de Sada Cuvée Especial 2021

21. Geltoki

Avda. Conde Oliveto 6 (antigua estacion autobuses) - Degustaciones
de lunes a jueves de 11:30 a 14:30 h.; viernes y sabado de 11:30 a 14:30 h.
y de 19:00 a 22:30 h. Cerrado domingo.

- Albéndigas de basurde, calabaza asada, setas de temporada y
tierra de castafas

Alérgenos: huevos, frutos secos, mostaza y sulfitos

Vino recomendado: Lezaun Tempranillo 2024

HEERN .
20>
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22. Bar Rest. Hotel Yoldi

Av. San Ignacio 11 - Degustaciones de 11:30 a 14:00 y de 19:00 a 22:00 h.
Cerrado domingo tarde.

- Cazeyoldi de conejo con verduras

Alérgenos: lacteos, mostaza y sulfitos

Vino recomendado: Castillo Monjardin Chardonnay 2024

23. La Antigua Farmacia

Garcia Castanon 2 - Degustaciones de 13:00 a 15:00 y de 20:00 a 23:00 h.
- Entre humo y trago ¥)(previo aviso)

Alérgenos: gluten y sulfitos

Vino recomendado: Entrega Garnacha Roble 2022

24. La Huerta de Chicha

Paulino Caballero 15 - Degustaciones de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a
22:30 h. Domingo noche no se sirve la cazuelica.

. Callos made in La Chicha

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: El Piano 2021

25. Gosaria

Plaza Salesianos 8 - Degustaciones de 09:00 a 22:00, domingo de
09:00 a 15:.00 h.

- Sferika

Alérgenos: gluten, huevos, pescado y lacteos

Vino recomendado: Casilla del Guapo Sauvignon Blanc 2024

26. Ducal

Avda. Carlos Il 39 - Degustaciones de 10:00 a 13:00 h. y de 19:00 a 22:00 h.
- Albéndigas de la abuela

Alérgenos: gluten, huevos y lacteos

Vino recomendado: Reino de Altuzarra Crianza 2020

- EEEEET ES
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27. La Barra del Goloso

Aoiz 12 - Degustaciones: de 13:00 a 15:00 h. y de 20:00 a 22:30 h..
Cerrado domingo tarde y martes.

- El Marranico veloz

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Casalasierra Guerinda 2024

28. La Modelo
Aoiz 10 - Degustaciones: de martes a viernes de 18:00 a 22:00 h.,,
sabado de 13:00 a 15:00 h.y 18:00 a 22:00 h. Cerrado domingo y lunes.
- Mar a la madrilefia
Alérgenos: pescado y sulfitos

Vino recomendado: Marco Real Rosé Blush 2023

29. Akari Gastroteka

Av. Cataluna 8 - Degustaciones: de 13:00 a 15:00 h. y 19:00 a 21:00 h.
Cerrado domingo.

- Betizu

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: El Chaparral 2022

30. Kardamomum

Avda. Cataluna 20 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a
21:00 h. Cerrado lunesy martes.

- Vacunoy Vainilla

Alérgenos: lacteos, apio y sulfitos

Vino recomendado: El Piano 2021

HEERN .
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31. Ispa Neo Taberna

lturrama 22 bajo - Degustaciones: de lunes a jueves de 13:00 a 15:30 h.
y de 19:30 a 22:45 h. Viernes a domingo de 13:00 a 14:30 h. y de 19:15
a21:30 h.

. Cremosa de Bigotes

Alérgenos: sin informacion
Vino recomendado: Inmacula 2019

32. Cuatroytres Bar Rest. (Hotel Blanca de Navarra)
Avda. Pio Xl 43 - Degustaciones: de 13:00 a 15:00 h. y de 20:00 a 22:00 h.
- Ponte La Careta
Alérgenos: no contiene
Vino recomendado: Piedemonte Crianza Garnacha Old Wines 2021

33. Snob Coktail & Food

Paseo Buztintxuri 14 Bajo - Degustaciones: miércoles y jueves de 13:00
a15:00 h.y de 20:00 a 22:30 h., viernes de 13:00 a 21:30 h., sabado de
12:00 a 21:30 h.y domingo de 12:00 a 22:00 h. Cerrado lunes y martes.

- Ecosistema Betizu by Domifia (¥ (previo aviso)

Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, apio y sulfitos

Vino recomendado: Marco Real Pequenas Producciones Syrah 2023

34. Ceniza Urban Grill

P° de Buztintxuri 12- Degustaciones: de 12:00 a 15:00 h. y de 19:30 a
22:00 h. Cerrado martes y miércoles.

- ¢Cual es tu cau-cau? MARRANO &) (previo aviso)

Alérgenos: gluten y lacteos

Vino recomendado: Marco Real Sauvignon Blanc 2022

HEERN .
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35. Camping Iratxe Kanpina

Avda. Prado de Irache 14 - Degustaciones: de 11:00 a 15:30 h.

- Pocha de Valdega con acelgas y manita de cerdo estilo Abuela Dora
Alérgenos: gluten y huevos

Vino recomendado: Irache Rosado 2024

36. El Secreto de Ripa
Av. Erripagaina 35 - Degustaciones: de 12:00 a 14:30 h.y 18:30 a 21:30 h.
Cerrado lunes.
- Caldereta de aqui
Alérgenos: sulfitos
Vino recomendado: El Maximo 2022

37. Casa Perico

Ctra. Berbinzana 12 - Degustaciones: de 11:00 a 15:00 h. Cerrado lunes.
- Patorrillo, champifones, tosta de pan de vino

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Inurrieta Cuatrocientos 2021

38. La Hacienda de Mutilva Rest.
Camino Labiano 47 - Degustaciones de 13:00 a 16:00 h.y 20:00 a
22:30 h. Cerrado lunes.
- Estofado de calabaza, hongos y manitas de cerdo
Alérgenos: frutos secos, sulfito y altramuz
@ Vino recomendado: Mucho Bueno Crianza 2022 @

HEERN .
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39. Casa Zanito Restaurante

Rua Mayor 10 - Degustaciones viernes de 19:30 a 23:30 h., sabados de
13:00 2 16:30 h. y de 19:30 a 23:30 h. y domingos de 13:00 a 16:30 h.

. Zanirriero ®

Alérgenos: huevos y pescado

Vino recomendado: El Arrebol de la Carra Cabra 2023

40. Beratxa Hotel Restaurante

Escuelas Pias 9 - Degustaciones de 12:00 a 14:00 h.y 20:00 a 22:00 h.
Cerrado domingo tarde.

- Manitas confitadas rellenas de hongos y foie

Alérgenos: no contiene

Vino recomendado: Marco Real Rose Blush 2023

Villamayor de Monjardin

41. Castillo de Monjardin Restaurante

Villa Rellenada s/n - Degustaciones de 12:00 a 14:00 h. Cerrado lunes,
martes y miércoles.

- Marmitako al vino

Alérgenos: pescado

Vino recomendado: Castillo Monjardin Chardonnay 2024

HEERN .
20>




\///
£

-

@

17_SHOWCOOKING_Alta.pdf 1 21/09/2025 21:41:20 @

Showcooking online
Retransmisiéon en directo para aficionados a la cocina

(8)) @hostelerianavarra

El lunes 6 de octubre a las 19:00 horas tendra lugar

un ShowCooking online en directo con algunos de los
establecimientos que obtuvieron galardones o quedaron finalistas
en la edicion de 2024 de la Semana de la Cazuelica y el Vino D.O.
Navarra.

Los cocineros y cocineras elaboraran sus cazuelicas desde el

Akari Gastroteka (Avda. Cataluna 8 de Pamplona), evento que sera
retransmitido en directo desde el perfil de Instagram de la
Asociacion de Hosteleria y Turismo de Navarra:
@hostelerianavarra

Horario del ShowCooking

19:00 h. | BRONCE | HOTEL YOLDI
Por su cazuelica: Cazeyoldi de conejo con verduras (apta para celiacos)
Vino recomendado: Castillo Monjardin Chardonnay 2024

19:10 h. | PLATA | CAMPING IRATXE

Por su cazuelica: Pocha de Valdega con acelgas y manita de cerdo
estilo abuela Dora

Vino recomendado: Irache Rosado 2024

19:20 h. | ORO | AKARI GASTROTEKA
Por su cazuelica: Betizu (apta para celiacos)
Vino recomendado: El Chaparral 2022

EEEEN .
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Musicata con vinos de la D.O. Navarra
Cata de 4 vinos + cazuelica y musica de saxo en directo.

Instructor de cata: Pedro Bujanda

Musico saxofonista: Fernando Sanchez

Dia: miércoles 8 de octubre

Hora: de 20:00 a 21:30 h.

Lugar: Hotel Pamplona Catedral (¢/ Dos de Mayo 4 - Pamplona)
Precio: 22€ (incluye picoteo, cazuelica y copa de regalo)
Inscripciones: por Whatsapp 687 212 112 (12€ Bizum - 10€ in situ)

24 Semana de la Cazuelica
y el Vino D.O. Navarra
(del 3 al 12 de octubre de 2025)

HEEENT .
20>
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Ruta bloguera
El dia 7 de octubre se convocara a un grupo de personas

para realizar una ruta de bares y asi degustar juntos las cazuelicas
maridadas con el vino D.O. Navarra en un ambiente divertido y
amigable.

El objetivo es promocionar y difundir en blogs y redes sociales

las cazuelicas y su maridaje con Vinos D.O. Navarra que ofrece

cada establecimiento.
* Accion piloto de accesibilidad universal

VINOS.D.0!
NAVARRA
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Concurso en Instagram

que premia la accesibilidad

Las personas participantes podran unirse compartiendo sus fotos

a través de sus reels o historias que publiguen durante “la Cazuelica”.
La mejor historia o reel sera premiado con un lote de 6 botellas

de vinos D.O. Navarra.

El premio se entregara el jueves 16 de octubre de 2025, coincidiendo
con la final de “la Cazuelica”.

Los requisitos para participar son:

Categoria Instagram -.

Sube un reel o storie compartiendo tu ruta mas top de la N
#CazuelicayVino2025 y entra en el sorteo de un fantastico

lote de vinos D.O. Navarra. NAVARRA

2. Sigue a: @vinosnavarra / @hostelerianavarra

3. Te recomendamos locutar y/o subtitular el reel o historia @
gue publiques para que sea Mmas accesible

Entrega de galardones de la
Semana de la Cazuelica y el Vino D.O. Navarra 2025
Cuando: jueves 16 de octubre a las 13.00 horas

Donde: Cooperativa de Hosteleria de Navarra
(Poligono Iturrondo, 6, 31600 Burlada)

) : > " "
Este evento contarad con bucles de induccion magnética LI

y con interpretacion en lengua de signos
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Web App Semana de la Cazuelica 2025

La Asociacion de Hosteleria y Turismo de Navarra, en colaboracion
con Pamplonews, lanza la web app oficial de la Semana de la
Cazuelica y el vino D.O. Navarra, para que disfrutes de cada
bocado y de cada vino.

B No hace falta instalar nada, solo entray empieza a explorar
B | sta de cazuelicas con foto, ingredientes y establecimientos
participantes
B Audios de los chefs, contando la elaboracion de las cazuelicas
B Mapa interactivo para no perderte ningun bar
B Marca las que has probado para seguir tu ruta gastronomica
B Comparte tus favoritos por WhatsApp

Accede ahora, ponte al dia de la ruta de cazuelicas que puedes
hacer.

m] %]

i

PAMPLONENWS

HEERN .
20>
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Concurso “Las fotikos de Pamplonews”

Participa en el concurso de fotografia de la Semana de la Cazuelica
y el Vino D.O. Navarra 2025, organizada por la Asociacién de
Hosteleria y Turismo de Navarra, la D.O. Navarra y Pamplonews.

No hace falta instalar nada; solo entra usando el QR, envia tus fotos
por WhatsApp y vota tus favoritas.

iLa imagen mas votada se lleva el premio!

m Accede usando el QR
B Manda tus fotos por WhatsApp vy participa en el concurso
m \Vota las fotikos/imagenes que mas te gusten y ayuda a elegir
al ganador
B Ranking en vivo con las fotos mas votadas.
m Comparte tus favoritas en WhatsApp y anima a tus amigos
a participar

iCaptura el mejor bocado y conviértete en el ganador de las
Fotikos de la Semana de la Cazuelica de Navarra!

[=] 155 =]

Xy
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PAMPLONENWS

HEERN .
20>
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Visita Navarra | Gobierno de Navarra
Navarra, Otro Turismo

Navarra es una de las comunidades autdbnomas espanolas con
mejores indicadores de calidad de vida. NAVARRA ES GASTRONOMIA.
NAVARRA ES TIERRA DE CONTRASTES, NATURALEZA EMOCIONANTE.

Reyno de Lo\ Subvencionado por Gobierno de Navarra -
Navarra Q\:::/Q Nafal‘l’oako Nafarroako Gobernua

Erresuma WWW.visitnavarra.es

Visita Pamplona | Ayuntamiento de Pamplona
Pamplona es mucho mas

Pamplona es gastronomia, historia, cultura, tradiciones, murallas
renacentistas, parques, casco antiguo, San Fermin, Camino de Santiago

e ~ pamplona Proyecto desarrollado en colaboracion con Ayuntamiento de Pamplona
- Iruha - Iruneko Udalaren laguntzarekin
@ www.pamplona.es/turismo

| || i
>
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La D.O. Navarra
recomienda
un consumo
responsable

\
VINOS D.O.

NAVARRA

Gobierno de Navarra
Nafarroako Gobernua

LINKSN ELIRCPEA
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