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1. Bar Aldapa

Aldapa 1- Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h.y de 19:00 a 21.00 h.
Cerrado lunes.

- Manicotti de txangurro

Alérgenos: gluten, crustaceos, huevos, pescado, lacteos, sulfitos y
moluscos

Vino recomendado: Castillo de Monjardin Chardonnay 2023

2. Mesdén de la tortilla

Navarreria 12 Bajo - Degustaciones: de 12:00 a 16:00 h. y de 19:00 a
22:00 h.

- Ossobuco con moscatel

Alérgenos: gluten y sulfitos

Vino recomendado: Vina Zorzal Crianza 2021

3. Mesoén Pirineo

Estafeta 41 - Degustaciones: de 12:00 a 16:00 h. y de 20:00 a 22:00 h.
Cerrado miércoles todo el dia y domingo tarde.

- Cazuela Sanluquena

Alérgenos: altramuz

Vino recomendado: Ochoa Calendas Tinto Tempranillo 2023

4. Bar La Granja

Estafeta 71 - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h. y de 20:00 a 22:30 h.
- Toritu toriyo...

Alérgenos: gluten

Vino recomendado: Fortius Crianza 2020



5. Cerveceria Txirrintxa

Estafeta 87 - Degustaciones: de 11:00 a 1430 h. y de 18:30 a 23:00 h.
Sabadoy domingo de 11:30 a 14:30 h.y de 18:30 a 23:00 h.

- Fidemar

Alérgenos: gluten, crustaceos, pescado, sulfitos y moluscos

Vino recomendado: La Merced 2018

6. Bar Monasterio

Espoz y Mina 11 - Degustaciones: de 12:30 a 15:00 h.y de 19:30 a
22:30 h. Domingo de 12:30 a 15:00 h. Cerrado lunes y martes.

- MonTxerri

Alérgenos: soja

Vino recomendado: Guerinda Tres Partes 2022

7. La Tasca de Don José

Plaza del Castillo 12 - Degustaciones: de 12:00 a 22:30 h.
- Chilindrén de la abuela

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Inurrieta Norte 2022

8. Bar Baviera

Plaza del Castillo 10 Bajo - Degustaciones: de 13:00 a 15:30 h. y de
20:00 a 22:30 h. Cerrado lunes.

- Anchoas papillote

Alérgenos: huevos, pescado y soja

Vino recomendado: Vina Zorzal Chardonnay 2023



9. Gure Etxea

Plaza del Castillo 8 - Degustaciones: de 12:30 a 15:00 h. y de 20:00
a22:30 h.

- Gure Jaki

Alérgenos: gluten, huevos, cacahuetes, frutos secos y sulfitos
Vino recomendado: Margués de Valcarlos Rosado 2023

10. Café Iruna

Plaza del Castillo 44 Bajo - Degustaciones: de 13:00 a 15:30 h. y de
19:30 a 22:30 h. Jueves, viernes y sabado hasta las 23:00 h.
Sabados mediodia de 12:00 a la 14:00 h.

- Albéndigas de jabali con frutos de otono

Alérgenos: gluten, huevos, lacteos vy sulfitos

Vino recomendado: Principe de Viana Crianza 2020

11. La Escalerica Centro

Pozo Blanco 24-26 - Degustaciones: de 12:30 a 13:30 h. y de 19:30
a 22:30 h. Cerrado lunes.

- Cazuelica nikkei de res con shitake y platano macho
Alérgenos: soja

Vino recomendado: Otazu Premium Cuveée 2019

12. Bar Ulzama

San Nicolas 12 - Degustaciones: de 12:00 a 15:00 h.y de 19:00 a 22:00 h.
Cerrado lunes.

- El Txilindrén en camisa de los domingos

Alérgenos: gluten y huevos

Vino recomendado: Marco Real Crianza Coleccion Privada 2022



13. La Mandarra de La Ramos

San Nicolads 9 Bajo - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00
a 22:00 h.

- No me comas la oreja

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Palacio de Sada Cuvée Especial 2019

14. Baserriberri

San Nicolas 32 Bajo - Degustaciones: de 12:30 a 15:30 h. y de 20:30
a 23:.00 h.

- Costiwey! No mames

Alérgenos: crustaceos y apio

Vino recomendado: Ozu by Otazu Chardonnay 2023

15. Katuzarra

San Nicolds 34-36 - Degustaciones: de 13:30 a 15:00 h.y de 19:30
a22:30 h.

- Mispelotas (¥ (previo aviso)

Alérgenos: gluten, huevos, lacteos, frutos secos, mostaza y sulfitos
Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Tinto 2020

16. Bearan Bar & Rooms

San Nicolds 25 - Degustaciones: de 12:00 a 1545 h. y de 19:00 a
22:30 h.

- Txungur con huevo

Alérgenos: huevos y lacteos

Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Tinto 2020



17. Bar Castillo de Javier

San Nicolds 50-52 - Degustaciones: de 12:30 a 15:00 h.y de 20:30
a 22:00 h. Viernes y sabado hasta las 22:30 h.

- Carrillera de cerdo

Alérgenos: lacteos

Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Tinto 2020

18. Casa Paco

Rincon de San Nicolas 1- Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de
19:00 a 21:30 h. Cerrado lunes y domingo tarde.

- Black Jack, Jack Fruit, Jack Daniel’s

Alérgenos: lacteos, frutos secos y sulfitos

Vino recomendado: Marco Real Coleccion Privada 100% Garnacha 2019

19. Bar Rest. Hotel Yoldi

Av. San Ignacio 11 - Degustaciones: de 11:30 a 14:00 h.y de 19:00 a
22:00 h. Cerrado domingo tarde.

- Rabo de ternera al estilo Yoldi

Alérgenos: gluten, lacteos y sulfitos

Vino recomendado: Vina Zorzal Crianza 2021

20. La Huerta de Chicha

Paulino Caballero 15 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h. y de 19:00
a 22:00 h.

- El ciervo de la corraliza

Alérgenos: gluten, frutos secos vy sulfitos

Vino recomendado: Guerinda El Maximo 2021



21. La Barra del Goloso

Aoiz 12 - Degustaciones: de 13:00 a 15:00 h. y de 20:00 a 22:30 h.
Cerrado martes y domingo tarde.

- Papa Jones

Alérgenos: crustaceos, pescado, frutos secos y moluscos

Vino recomendado: Vina Zorzal Garnacha Rosado 2023

22. La Modelo

Aoiz 10 - Degustaciones: de 13:30 a 15:00 h. y de 19:00 a 21:30 h.
Cerrado domingo vy lunes.

- BaBanzai'rrunak

Alérgenos: soja y sésamo

Vino recomendado: Principe de Viana Crianza 2020

23. Akari Gastroteka

Av. Cataluna 8 - Degustaciones: de 12:00 a 14:00 h.y de 19:00 a
21:00 h. Cerrado domingo.

- Que latxal!

Alérgenos: sulfitos

Vino recomendado: Ubeta Seleccion Familiar 2023

24. Ispa Neo Taberna

lturrama 22 Bajo - Degustaciones: de 13:30 a 16:00 h.

y de 20:00 a 22:30 h. Sdbado y domingo de 12:30 a 14:30 h.y de
19:30 a 22:00 h. Cerrado martes.

- Chipibéndiga

Alérgenos: pescado y sésamo

Vino recomendado: Gardacho Garnacha Blanca 2023



25. Camping Iratxe

Avda. Prado de Irache 14 - Degustaciones: de 11:00 a 15:00 h.
Viernes y sabado de 11:00 a 15:00 h. y de 20:00 a 22:00 h.

- Garbanzos de Vigilia de Barbarin con su Bacalao
Alérgenos: pescado

Vino recomendado: Irache Chardonnay 2023

26. El Secreto de Ripa

Av. Erripagaina 35 - Degustaciones: de 11:30 a 13:30 h. y de 20:00
a 22:00 h.

- La verdura es el secreto

Alérgenos: soja

Vino recomendado: La Blanca Guerinda 2023

27. Casa Perico

Ctra. Berbinzana 12 - Degustaciones: de 12:00 a 15:30 h.
Cerrado lunes, martes y miércoles.

- Huerta y matanza

Alérgenos: frutos secos

Vino recomendado: Malon de Echaide Rosado 2023

28. La Hacienda de Mutilva Rest.

Camino Labiano 47 - Degustaciones: de 12:30 a 16:00 h. y de 20:00 a 22:00 h.
- Pato Reel-Llo

Alérgenos: soja

Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Tinto 2020



Showcooking online
Retransmisién en directo para aficionados a la cocina

(@) @hostelerianavarra

El miércoles 9 de octubre a las 18:45 horas tendra lugar

un ShowCooking online en directo con algunos de los
establecimientos que obtuvieron galardones o quedaron finalistas
en la edicion de 2023 de la Semana de la Cazuelicay el Vino D.O.
Navarra.

Los cocineros y cocineras elaboraran sus cazuelicas desde el

Bar El Goloso (Calle Aociz 12 de Pamplona), evento que sera
retransmitido en directo desde el perfil de Instagram de la
Asociacion de Hosteleria y Turismo de Navarra:
@hostelerianavarra

Orden del ShowCooking

1.- | FINALISTA Y PREMIO ACEITE SANDUA
BAR LA BARRA DEL GOLOSO de Pamplona
Cazuelica: Papa Jones

Vino: Vifa Zorzal Garnacha Rosado 2023

2.-| BRONCE | LA HUERTA DE CHICHA de Pamplona
Cazuelica: El ciervo de la corraliza
Vino: Guerinda El Maximo 2021

3.- | ORO | LA HACIENDA de Mutilva
Cazuelica: Pato Reel-Llo
Vino: Principe de Viana Edicion Limitada 2020



Musicata con vinos de la D.O. Navarra
Cata de 4 vinos + cazuelica y musica de saxo en directo.

Instructor de cata: Pedro Bujanda

Musico saxofonista: Fernando Sanchez

Dia: jueves 10 de octubre

Hora: de 20:00 a 21:30 h.

Sede: Hotel Pamplona Catedral (¢/ Dos de Mayo 4 - Pamplona)
Precio: 22€

Inscripciones: por Whatsapp 650 166 399

23 Semana de la Cazuelica
y el Vino D.O. Navarra
(del 4 al 13 de octubre de 2024)




Ruta bloguera

El dia 9 de octubre se convocara a un grupo de personas

para realizar una ruta de bares y asi degustar juntos las cazuelicas
maridadas con el vino D.O. Navarra en un ambiente divertido y
amigable.

El objetivo es promocionar y difundir en blogs y redes sociales

las cazuelicas y su maridaje con Vinos D.O. Navarra que ofrece

cada establecimiento.
* Accion piloto de accesibilidad universal




Concurso Instagram y X (Twitter)
con posts accesibles

Las personas participantes podran unirse compartiendo las fotos
y reels que tomen durante este evento gastrondmico.

La mejor fotografia y el mejor reel seran premiados
con un lote de 6 botellas de vinos D.O. Navarra.

El premio se entregara el miércoles 16 de octubre de 2024,
coincidiendo con la final de “la Cazuelica”.

Los requisitos para participar son:

Categoria Instagram

1. Sube un reel compartiendo tu ruta mas top de la
#CazuelicayVino2024 y entra en el sorteo de un fantastico
lote de vinos D.O. Navarra.

2. Sigue a: @vinosnavarra / @hostelerianavarra
3. Asegurate de que el reel esté locutado y subtitulado para
hacerlo mas accesible.

4. Menciona tu foto con los hashtags:
#CazuelicayVino2024 #NacidosParaGustar

Categoria X (Twitter)
1. Sube una foto de tu ruta favorita de la #CazuelicayVino2024
con Vinos D.O. Navarra.
2. Incluye texto alternativo con la descripcion de la imagen
para hacerla mas accesible.
3. Menciona tu publicacion con los hashtags: M @
#CazuelicayVino2024 #NacidosParaGustar. . _
VINOS D.0. instagramers
NAVARRA
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Visita Pamplona | Ayuntamiento de Pamplona
Pamplona es mucho mas

Pamplona es el lugar ideal para disfrutar de la gastronomia navarra
y al mismo tiempo conocer la historia, la cultura y las tradiciones de
la region mediante un paseo por sus murallas renacentistas,

sus tranquilos parques y su alegre casco antiguo.

Descubre una ciudad acogedora con una fuerte identidad,

marcada por sus célebres fiestas de San Fermin y por el paso del
Camino de Santiago.

PRMPLOoNA | Es MUCHO MAS
nasis, [ URN A . ASKOZ GEHIAGO DA

Con la colaboracién del Ayuntamiento de Pamplona
- Iruneko Udalaren laguntzareki
www.pamplona.es/turismo



Visita Navarra | Gobierno de Navarra

Navarra, Otro Turismo

Navarra es una de las comunidades autonomas espanolas con
mejores indicadores de calidad de vida.

NAVARRA ES GASTRONOMIA. Tenemos una oferta gastrondémica

con sabores tradicionales legados de nuestros antepasados y
mMaterias primas frescas de la mas alta calidad culinaria.

TIERRA DE CONTRASTES, NATURALEZA QUE EMOCIONA. Sienta
el contraste entre la Selva de Irati, el desierto de las Bardenas Reales
(Reserva de la Biosfera), los picos y los valles del Pirineo,

las ondulantes sierras de la Zona Media y las fértiles llanuras de
La Ribera.

R d @
Navarra ({:}} Nafarroa.

Erresuma

Subvencionado por Gobierno de Navarra -Nafarroako Gobernua
www.visitnavarra.es




\
VINOS D.O.

NAVARRA

Gobierno de Navarra
Nafarroako Gobernua

“ UNION EUROPEA

Reyno

La D.O. Navarra
recomienda un
consumo responsable

£y
’%@{4



	1_PORTADA_Baja
	2_INTERIOR_PORTADA_Baja
	3_COLABORADORES_Baja
	4_5_MAPA_ESTABLECIMIENTOS_Baja
	6_MAPA_NAVARRA_Baja
	7_BARES_1_Baja
	8_BARES_2_Baja
	9_BARES_3_Baja
	10_BARES_4_Baja
	11_BARES_5_Baja
	12_BARES_6_Baja
	13_BARES_7_Baja
	SHOWCOOKING_Baja
	MUSICATA_Baja
	BLOGUERS_Baja
	CONCURSO_REDES_Baja
	AYUNTAMIENTO_Baja
	GOBIERNO_Baja
	CONTRA_Baja



