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25. LA VIEJA IRUNA _ organiza

San Nicolds 40 - 42 « Degustaciones: de 12:30 a 15:30 y de 20:00 a Pal‘que Natural de Urbasa

Zzé(:):dero al chilindrén con caracoles ASOCIACION

* 37. CAMPING URBASA

(® previo aviso) o ) L o Ctra. Olazagutia-Estella, km. 30 « Degustaciones: de 09:00 a 23:00 h. H 0 STE LE RIA g
Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Limitada 2015 « Rabo en salsa de hongos Y T U R I S M 0 (]

N AV ARRA CaixaBank

26. BEARAN BAR & ROOMS Vino recomendado: Atondo Tinto 2018

San Nicolas 25 « Degustaciones: de 12:00 a 16:00 y de 19:00 a 23:00 h.

« Costillake ®

Vino recomendado: Albret La Loma 2017
38. CASA LOLA

i Patrocina Proveedor oficial Colaboran
27. BAHIA FOOD & CLUB Mercadal 26 B » Degustaciones: de 13:00 a 16:00 y de 20:30 a 2300 h. _—
Garcia Castafion 3 » Degustaciones: de 12:00 a 15:00 y de 19:30 a Lunes cerrado. i?
22:30 h. Cerrado domingo noche y lunes. e La falsa blanqueta %

. X R . . J ACEITES PIRINEOS EXDIM

¢ Caracocha, caneldn de rabo con compota Vino recomendado: Principe de Viana Tinto Roble .
de chalotas ® Garnacha 2018 \ - cooperativa
Vino recomendado: Marco Real Coleccion Privada 2016 VLGS (1., hosteleria

NAVARRA navarra

28. CAFE-BAR HOTEL YOLDI

Av. San Ignacio 11 « Degustaciones: de 11:30 a 14:00 y 19:30 a 22:00 h.

Cerrado domingos tarde. APTO

¢ Relleno de Navarra &

ino recomendado: Inurrieta Mediodia PARA ELI’A . C.
v dado: Inurrieta Mediodia 2018 C COS % MARCOREAL K

Colaboradores Oficiales Asociacion de Hosteleria y Turismo de Navarra

BODEGAS cooperativa

29. GASTROBAR MOKA | CaiaBank hosleleria
Tafalla 16  Degustaciones: de 12:00 a 22:30 h. Cerrado domingo y lunes. navarra
e Fusion de origenes @
Vino recomendado: Ars In Vitro 2016 ~C @

Organiza
30. LA BARRA DEL GOLOSO g REPsOL
Aoiz 12 « Degustaciones: de 13:30 a 15:00 y de 20:00 a 22:00 h. ASOCI CIO,N

Dorrjingos 'tarde cerrado.' H 0 ST E R IA PﬂEc’u ,,,,
« Ajoarriero de mi abuela Y TURISM eAZ"E"cA S AM

Vino recomendado: Palacio de Sada Rosado 2018 N AV ARUR A

31. BABEL ® s

Vino re
Soto Lezkairu 23 « Degustaciones: Lunes de 19:00 a 23:00h. Martes a no ,-:g'"_’"ﬂado Q
sabado de 12:00 a 16:00 y de 19:00 a 23:00 h. Uido
Domi de 12:00 a 16:00 h. \ -
omingo de ‘ a ‘ . VINOS D.0. Eonatel
e Corde Rico (¥ previo aviso) NAVARRA elecomunicaciones

Vino recomendado: Guerinda Casa LaSierra Rosado 2018

I(_.—IJ @LJCJAQI 7 CHAMPAGNE
32. AKARI GASTROTEKA e : TAITTINGER

Avda. Cataluiia 8 « Degustaciones: de 20:00 a 23:00 h. Y i = \ , - Revins

« Txakolifia C
7 INOX
puchaYa 7diss: 'NOX_

Vino recomendado: Marco Real Pequerias Producciones
e AMEDIDA

2,

Chardonnay 2017

ety

1

VISITA PAMPLONA

PAMPLONA ES MUCHO MAS

33. LAJUANA CORDOVILLA AYUNTAMIENTO DE PAMPLONA P

Esquiroz 20 « Degustaciones: de 12:00 a 15:00 y de 19:00 a 21:00 h. Pamplona es el lugar ideal para disfrutar de la gastronomia navarra

Lunes cerrado. y al mismo tiempo conocer la historia, la cultura y las tradiciones — M ART I N I
de la region mediante un paseo por sus murallas renacentistas, sus NAVARFEST v

* Cara y col tranquilos parques y su alegre casco antiguo. Descubre una ciudad EVENTOS

Vino recomendado: Guerinda Casa Lasierra 2018 acogedora con una fuerte identidad, marcada por sus célebres fiestas

de San Fermin y por el paso del Camino de Santiago.
www.turismo.navarra.es

?AM?LONA ES MUCHO MAS Subvencionado por Gobierno de Navarra
34. RESTAURANTE LA HACIENDA mesve |.URAMA . ASKOZ GEHIAGO DA www.pamplona.es/turismo

www.pamplona.es/turismo www.pamplona.es/turismo/pamplona-iruna-card

Camino de Labiano 47 « Degustaciones: de 13:00 a 16:00 y de 20:00 www.pamplona.es/turismo/pamplona-iruna-card

a22:00 h.

« Albondigas de rape y langostinos . =
en salsa verde pemen 2 (8
Vino recomendado: Principe de Viana Tinto Crianza 2015 DE LA KUERTA DE NAVARRA ) : - PREC'O DE
* | 2,40€ LA CAZUELICA

m ) \ (Vino recomendado no incluido)

35. RESTAURANTE 99

Real s/n. (Hotel Ibis Styles Pamplona Noain) « Degustaciones: de
12:00 a 16:00 y de 20:00 a 22:30 h.

e Ciervo con crujiente de maiz
Vino recomendado: La Huella de Aitana 2018

m o semanadelacazuelica O hostnavarra

Mil formas de quererte hostelerianavarra

SIGUENOS EN LAS REDES

36. BAR RESTAURANTE HARAN A thousand ways to love you
Bardenas Reales 5 « Degustaciones de 12:00 a 15:00 y de 20:30 a
22:00n. #CazuelicayVinol9
;Marmatakz d@ e e e G pots Naf /o o Reynode M(/ITI%':I [SJHIBLJ_EVBIIE %ESEJ? www.semanadelacazuelica.com
INO recomenaado: rago de Cirsus araonnay O i ! .
alarroa. {3 Navarra N e www.hostelerianavarra.com

=
=
S
o
g
=
=
=
=
=
=2

WWW.havarragastronomia.com



Cazuelica ganadora 2018

Carrillera de estofado de ternera de
Navarra (apta para celiacos)

LE PETIT COMITE

.
\

il

Vino recomendado
Principe de Viana Edicion Limitada Tinto 2014

Vino tinto elaborado con Tempranillo, Merlot y
Cabernet Sauvignon. Permanece en barrica de roble
durante 14 meses. Intenso rojo rubi. Sorprende su
explosiva fruta, roja y negra; distinguiéndose notas de
cerezas, ciruelas, fresas silvestres y arandanos. Elegantes
notas de madera, suaves tostados, matices de vainilla y

al conjunto una complejidad unica. Amplio en el paladar,
redondo y de buena estructura.

PARTICIPA EN NUESTRO
CONCURSO DE INSTAGRAM
Y GANA UN LOTE DE VINOS
D.O. NAVARRA

(Lote de 6 botellas de Vinos D.O. Navarra)

1. Sube una foto a Instagram con una o varias
cazuelicas maridadas con alguno de los vinos
D.O. Navarra recomendado por los
establecimientos.

2. Sigue a: @vinosnavarra / @hostelerianavarra

3. Menciona tu foto con los hashtags:
#CazuelicayVinol9 - #lgersPamplona

WOl @

instagramers

VINOS D.0

NAVARRA

1. CAFETERIA RESTAURANTE OBAS

Irunlarrea 6 » Degustaciones: de 12:00 a 15:30 y de 19:30 a 23:00 h.
Domingo cerrado.

» Cordero con majada de pimiento choricero y
almendras
Vino recomendado: Despistao Tinto 2018

2. ELRONQUEO

Monasterio de Urdax, 49 « Degustaciones: de 12:00 a 14:00 y de 19:00
a 21:30 h. Lunes cerrado.

¢ Callos de atun
Vino recomendado: Inurrieta Cuatrocientos 2016

3. LEMANS BAR RESTAURANTE

Monasterio de Urdax s/n, frente al n? 22 « Degustaciones: de 12:00 a
14:00 y de 19:30 s 21:30 h. Martes cerrado.

« Estofado al vino con especias y chocolate &

Vino recomendado: Malén de Echaide Tinto Roble Garnacha
2017

4. LE PETIT COMITE

Monasterio Yarte 1 bajo trasera « Degustaciones: 12:30 a 15:15 y de 20:00
a 22:30 h. Cerrado domingo, lunes todo el dia y martes por la tarde.

¢ Codillazo ®

Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Limitada 2015

5. CARAVINAGRE BAR-GOURMET-CAFE

Nueva 20 bajo (Hotel Maisonnave) » Degustaciones: de 12:30 a 15:30 y de
20:30 a 23:00 h. Cerrado lunes todo el dia y domingos noche.

¢ Alubias negras con todos sus sacramentos
Vino recomendado: Ochoa Tinto Crianza Tempranillo 2015

6. LAJUANA GASTROBAR

Mercaderes 31 « Degustaciones: de martes a viernes de 19:00 a 23:00 h.
Sabado y domingo de 12:00 a 15:30 h. y de 19:00 a 23:00 h.

Lunes cerrado.

¢ Qué morro! Qué callo!

Vino recomendado: Vifia Zorzal Garnacha Blanca 2017

coco, afloran con igual intensidad entre la fruta, aportando
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7. EL MESON DE LA TORTILLA

Navarreria 12, bajo « Degustaciones de 12:00 a 16:00 y de 19:00 a
23:00 h.

e Txerriaren Ametsa &
Vino recomendado: Palacio de Sada Crianza 2015

8. QWERTY

Mercaderes 18 « Degustaciones: lunes a sdbados de 12:00 a 14:30 h.
y de 20:00 a 22:00 h. Domingos de 12:00 a 14:30 h.
Cerrado domingo tarde.

» Carrilleras de cerdo al vino tinto, cristal de
patata y sus verduritas &
Vino recomendado: Nekeas La Fuente 2015

9. YA FALTA MENOS

Estafeta, 36 « Degustaciones: de 12:00 a 14:30 y de 19:30 a 22:30 h.
¢ Bardena y Mejana ®

Vino recomendado: Emergente Crianza 2016

10. BAR ZANPA

Estafeta 48 « Degustaciones: de 13:00 a 15:00 y de 20:00 a 22:00 h.

¢ Parmentier de hongos huevo escalfado y
trufa @

Vino recomendado: Pago de Cirsus Chardonnay 2018

11. TABERNA COCOTTE

Estafeta 81 « Degustaciones: de 13:00 a 16:00 y de 20:00 a 23:00 h.
Lunes, martes y domingo noche cerrado.

¢ Morros y callos ®
Vino recomendado: Inurrieta Cuatrocientos 2016

12. CERVECERIA TXIRRINTXA

Juan de Labrit 1 « Degustaciones: de 11:00 a 14:00 y de 18:00 a 22:00 h.

¢ Algarriero () previo aviso)
Vino recomendado: Emilio Valerio La Merced 2016
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13. BAR MONASTERIO

Espoz y Mina 11 bajo « Degustaciones: de 12:00 a 15:00 y de 19:00 a
22:00. Lunes cerrado.

* MONASTXIPI 75 &

Vino recomendado: Gran Feudo Chardonnay 2018

14. RONCESVALLES BARES Y PINTXOS

Av. Roncesvalles 2 « Degustaciones: de 12:00 a 16:00 y de 20:00 a
22:00 h. Domingo noche cerrado.

* Lentejas tricolor ecoldgicas estofadas con
codorniz guisada
Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Limitada 2015

15. RESTAURANTE LA OLLA
Av. Roncesvalles 2 « Degustaciones: de 12:00 a 00:00 h.
e La cazuela de la Olla 2019

Vino recomendado: Principe de Viana Edicion Limitada 2015

16. CAFE IRUNA

Plaza del Castillo 44 bajo « Degustaciones: de 13:00 a 15:30 y de 19:30
a22:00 h. Jueves, viernes y sdbado hasta las 23:00 h.

 Cocochas de bacalao confitadas en tempura
con pil pil y salsa verde
Vino recomendado: Principe de Viana Chardonnay 2018

17. BAR BAVIERA

Plaza del Castillo 10 bajo « Degustaciones: de 13:00 a 15:30 y de 20:00
a 23:00h. Lunes cerrado.

» Txipikallos con esponja
Vino recomendado: Ochoa Tinto Crianza 2016

18. EL PATIO DE LAS COMEDIAS

Comedias 12 « Degustaciones: de 12:00 a 15:00 h.

Por la tarde: de lunes a jueves de 19:00 a 22:00 h.

Viernes y sabado de 19:00 a 22:30 h. Cerrado domingo noche.

» Albéndigas de cordero al chilindréon &

Vino recomendado: Vega del Castillo Tinto Crianza 2016
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19. BAR ULZAMA

San Nicolas 12 « Degustaciones: de 12:00 a 15:00 y de 19:00 a 22:00 h.
Lunes tarde cerrado.

¢ Paloma golosa &

Vino Recomendado: Principe de Viana Roble
Tempranillo 2018

20. CASA OTANO

San Nicolds 5 « Degustaciones: de 13:00 a 15:30 y de 19:00 a 22:45 h.
Domingo de 13:30 a 15:30 h. y de 19:00 a 22:30 h.

» Spaguetti - Txerri- Wester: guiso de cerdo con
fideos y tosta de pan de Ujue
Vino Recomendado: Piedemonte Gamma Tinto 2017

21. LA MANDARRA DE LA RAMOS

San Nicolas 9 bajo « Degustaciones: de 12:00 a 16:00 y de 19:00
a23:.00h.

o Calderete en las eretas &
Vino Recomendado: Ifiaki Nufiez Tinto Garnacha 2015

22. BASOKO TABERNA

San Nicolas 13 « Degustaciones: de 11:00 a 14:00 y de 19:30 a 22:30 h.
Lunes cerrado.

e Las Pelotas del Basoko
Vino Recomendado: Vega del Castillo Tinto Crianza 2016

23. BASERRIBERRI

San Nicolas 32 bajo « Degustaciones: de martes a jueves de 13:00 a
15:30 h. y de viernes a domingo de 12:30 a 15:30 y de 19:30 a 23:00 h.
Lunes cerrado.

e Txipirones Kun y linGus de ternera ®
Vino Recomendado: Vifia Anitz Primicia 2016

24. KATUZARRA

San Nicolas 34 « Degustaciones: de 12:00 a 15:00 y de 19:00 a 23:00 h.

o Callos de bacalao (% previo aviso)
Vino Recomendado: Otazu Chardonay 2018




